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10 Tantare di fassone priemontese ¢ ¢ suoi condimenti e uovo crado € (5
14-1-10 Dolee e ealato con pere, gorgousola, mele di Sacut- Pievre, con frosciutto
crudds di Bosses ¢ fontina d alpeggis * The Lueadsy” € 13
§ Pane nero fatte cn casa con lardo e cadtague,
pancetta dolee e prague al vino € 12
Autipacte Totre Maison, degustagione di specialita. nostrane € I4
1-12 [ometta grigliata e mocetta di Bosses con misticanza,
mele di Sacut-Pierre e noci € 12
112 (Carnne salada con olio di nocc, rucola e scaglie di grana € 12
14-§-10 * Tortino di vendane con fonduta alla Valdostana € 11.50
AHfettate alla Valdostana € 12

| piatti contrassegnati con i numeri a sinistra corrispondono alla scheda degli allergeni. | piatti o gli ingredienti

contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti

in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nelle pro-

cedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. |l personale sala é a disposizione per fornire qualsiasi in-
formazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.
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Raviole alle mele ¢ cannella con burro nocciolate pinoli e noomarnino € 15
§ Paccheni al naga di cenvo € 12
14-10-5 Cannelloni alla Valdestana con cotte di Sacut-Oyen ¢ fontina
" The 2ucadoy” € 12
 10.14-1-§ ¥ Guocehi casenceec alla sucea con Blew d #oste e woei € 12
14-10-§ * Lanette al suge d armosts profumate al tartufo € 15.50
14-10-5 (resepelle con povic del nostna orte ¢ speck € 12
14-10-§ *Flacchetti speck ¢ fontina al buro e satuia € 11.50
14-5 Spaghettic alla Yaldestana € 11

2-§ Bapppa di montagna con onzo ¢ verdure € 10

| piatti contrassegnati con i numeri a sinistra corrispondono alla scheda degli allergeni. | piatti o gli ingredienti

contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti

in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nelle pro-

cedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. |l personale sala é a disposizione per fornire qualsiasi in-
formazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.



Seconde péattc
(Tuttc ¢ piattc sono accompaguati dal contore del gioruo)
§ (arbonada con la sua polenta: carne dé manzo cotta wel uine n0sse e aromi € (5
Salsicetta in amide con polenta € 12
§-1 Involtinc di sottedletto allo speck con finoli uvetta frofumati allo cheny € 14
12 Tnippa alla parmigiana € 12
14 Tagliata di fassone all acets balsamico o rucola e grana € 19,00
12*Filetto di trota salmonata alle mandorle € 15
12 Degustagione di formagyi con le sue marmellate € 12
12 Omelette fontina ~The Zuendoy” € 11
14 Filetta di sanato al pepe verde € 25
*Tletts di coruo ai fratti nossi € 25
10-§-12 Sealoppa alla valdestana € 14

| piatti contrassegnati con i numeri a sinistra corrispondono alla scheda degli allergeni.
| piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure pos-
sono essere sottoposti in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantire la qualita e la sicurezza,
come descritto nelle procedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale sala € a disposizione




Le nootre specialita

1a “Jantiflette patate di Vetan,
pancetta gratinata con cipolle e foutina =~ The Zucndos” panna € 15.50
14 Polenta gratinala, jarina macinata a fictra, con foutina d alpeggio
“The quendoy”. buro, pancetta e cipolla € 15,50
12 Polenta concia, farina macinata a pietra. con fontina d alpeggio
" The Zuendos” ¢ burna € 12.50
§-12 Bappa Valpellinentze pane todtate con cavolo venza, foutina = The Luendos”
e spegie € 15.50
12 Resotto di “Tan" con patate e povi di Vetan ¢ joutina d alpeggio
" The Zuendos” € 15



Le cnsalate
A Tnsalata vende e pomodoni € 5

12 B Tnsalata verde, pomodone, mozzanella ¢ mais € 6
12-1 C Tnsalata vende. mele, noci ¢ fontina € 6

Prosciutto cotte €4.50
14-1-§-10 Guocehe, naviole, pasta corta al pomodone o peste o in bianco € 6
10-5-12* Hambargern di carne, Omelette, Milanese con contorno € 6

| piatti contrassegnati con i numeri a sinistra corrispondono alla scheda degli allergeni. | piatti o gli ingredienti

contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti

in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nelle pro-

cedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. Il personale sala é a disposizione per fornire qualsiasi infor-
mazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.




9 dessernt

§-1-10™ Yertine caldo con cuore fondente al cioccolats e culis ac ratti di bosce € 6
12 Panna cotta fatta in casa con coulis di frutti di booco o cioccolate € 6
12-10 (Creme caramel € 5
§-1-14-10 Jonta pinolé e crema € 6
§-12-10™ Semifredde al tovoncino € 6
§-10-1¢ Tonta di mele € 6
§-10-12 Bunet € 5
§-10-12 “Jonta pere e cioccolate € 6

§-10-12 Thés dé minimuffin € 6
§-10-12-1™ Sontbetto € 6

| piatti contrassegnati con i numeri a sinistra corrispondono alla scheda degli allergeni. | piatti o gli ingredienti

contrassegnati con “ * ” sono congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti

in loco ad abbattimento a temperatura negativa per garantire la qualita e la sicurezza, come descritto nelle pro-

cedure del piano HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04. |l personale sala é a disposizione per fornire qualsiasi in-
formazione in merito alla natura e origine degli alimenti serviti.




ITALIANO
Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie sono disponibili rivolgendosi al personale di
servizio.

Per qualsiasi informazione su sostanze e allergeni € possibile consultare |’apposita documentazione che verra fornita su richie-
sta dal personale di servizio.

FRANCESE
Les informations sur la présence de substances ou produits qui provoquent des allergies sont disponibles en s’adressant au per-
sonnel de service.

Pour toute information sur les substances et les allergenes, vous pouvez consulter la documentation appropriée qui sera four-
nie sur demande par le personnel de service.

INGLESE
For information regarding the presence of ingredients or food products which could provoke allergies, please ask any of our
restaurant or reception staff.

For any information regarding ingredients, food products and allergens, please ask any of our restaurant or reception staff for
the relevant documentation.

RUSSO
06 MHpOPMALMKM O HAXOAALMXCA B NMPOAYKTAX BELLECTBAX, KOTOPblE MOTYT Bbi3BaTb a//IEpPrMmM, BO3MOXKHO Y3HaTb 0OGPATUBLLMCH
K nepcoHasny.

Mo No6biM BONPOCaM O BELLLECTBAX M a/l/IepreHax NpeAcTaBaseTca AOKYMEHTAUUS, KOTOPYH BO3MOXHO MOJyYMTb Y NepcoHasa.



